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^ APPAREIL DE CUISSON ET DISP0SIT1F FORMANT CATALYSEUR EQUIPANT UN TEL APPAREIL 



Kt) Un apparell de culsson comporte un socle (11) et un 
oTuvercle (12) s'6tendant au-dessus de ce socle (11) et 
adapts A loger des moyens de chauffage (15). 

Le couvercle (12) comporte une ouvertune (12b) obtur6e 
par un disposltif fonmant catalyseur (16) adaptd k suppri- 
mer tout ou partle des gaz odorants Issus de la culsson. 

Le disposltif fonmant catalyseur (16) comprend des 
moyens catalytlques adaptSs A §tre actives par les moyens 
de chauffage (15). 
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1 

"Appareil de cuisson et dispositif 
formant catalyseur §quipant un tel appareil" 

La pr^sente invention concerne un appareil de cuisson 
5 du type par exemple d'un appareil h raclette destine, h 
etre pose directement sur une table de repas. 

Elle concerne §galeinent un dispositif formant 
catalyseur adapts h 6quiper un tel appareil de cuisson. 

10 

Ce type d' appareil de cuisson comporte un socle et un 
couvercle s'gtendant au-dessus de ce socle et adapts h 
loger des moyens de chauffage. 

15 II existe gfinSralement un espace libre entre le socle 
et le couvercle, a travers lequel 1 'utilisateur peut 
introduire les aliments ^ cuire et surveiller la 
cuisson. Typiquement, dans un appareil h raclette par 
exemple, un espace de plusieurs centiinStres est laiss6 

20 libre entre le socle et le couvercle, de sorte que 
1 » utilisateur peut introduire des coupelles 
individuelles dans lesquelles est plac6 le fromage* Les 
coupelles reposent ainsi sur le socle, de prSfSrence 
directement sous les moyens de chauffage. 

25 

Lors de 1 ^ utilisation de ces appareils de cuisson, de 
fortes odeurs de cuisson se degagent et s'6chappent 
notamment par !• espace libre entre le socle et le 
couvercle • Ces odeurs de cuisson sont d'autant plus 
30 genantes que 1» appareil de cuisson est destin6 ci §tre 
utilise & I'interieur d'une maison. 

La presente invention a pour but de fournir un appareil 
de cuisson qui permette de limiter au mieux le 
35 degagement d* odeurs de cuisson lors de son utilisation 
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en supprimant les gaz odorants provenant de la cuisson. 

L'appareil de caisson vis§ par 1' invention comporte un 
socle et un couvercle s*§tendant au-dessus de ce socle 
5 et adapts a loger des moyens de chauffage. 

S^lon 1' invention, cet appareil est caract§ris6 en ce 
que le couvercle comporte une ouverture obtur§e par \m 
dispositif formant catalyseur adapts a supprimer tout 
10 ou partie des gaz odorants issus de la cuisson. 

Grace a 1' ouverture fona§e dans le couvercle logeant 
les moyens de chauffage, les gaz odorants d^gagSs par 
la cuisson des aliments s'6chappent pr§f6rentiellenient 
15 par cette ouverture par simple phSnom&ne de convection 
naturelle. Le flux gazeux traverse le dispositif 
fomcnant catalyseur obturant 1 •ouverture du couvercle. 

Les degagements de gaz par les cotes de 1« appareil, 
20 entre le couvercle et la p6riph6rie du socle, sont 
ainsi tres fortement limites et les molecules odorantes 
sont supprim^es par reaction catalytique avant cjue les 
gaz ne sortent de 1« appareil. 

25 Selon una version prefer^e de 1» invention, le 
dispositif formant catalyseur est dispose h proximit6 
des moyens de chauffage situ6s sensiblement au-dessus 
des aliments a cuire. 

30 Son fonctionnement catalytique est done ainsi activS et 
favoris6 par la chaleur degagSe par les moyens de 
chauffage. On obtient ainsi une ef f icacit6 optimale du 
dispositif formant catalyseur pour d6truire les gaz 
odorants. 

35 
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Les moyens de chauffage permettent k la fois de cuire 
les aliments et d'activer le dispositif formant 
catalyseur en vue de supprimer les odeurs de cuisson. 

5 Selon une version avantageuse de 1' invention, le 
couvercle comporte des bords s'6tendant en direction du 
socle de I'appareil de cuisson. 

L'espace de cuisson est ainsi plus fenii6 que dans les 
10 appareils de cuisson classiques. La temperature interne 
est done plus 61ev6e, ce qui favorise encore le 
fonctionnement catalytique du dispositif formant 
catalyseur. 

15 De plus, les espaces libres entre le socle et le 
couvercle sont restreints et les bords du couvercle 
contribuent li emp#cher les gaz de cuisson de s'6chapper 
par les c6t6s de I'appareil. 

20 Selon' un autre aspect de 1' invention, un dispositif 
formant catalyseur adapte h 6quiper un appareil de 
cuisson conforme a 1' invention est caract6ris§ en ce 
qu'il comprend des moyens catalytiques adapt6s h §tre 
actives par les moyens de chauffage de I'appareil de 

25 cuisson. 

D'autres particularites et avantages de 1' invention 
apparaltront encore dans la description ci-apr^s. 

30 Aux dessins annexes, donnas h titre d'exemples non 
limitatifs : 

- la figure 1 represente une vue en coupe en 616vation 
d'un appareil de cuisson conforme h 1' invention ; 

35 
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la figure 2 reprSsente une vue de dessus de 
I'appareil illustre k la figure 1 ; 

- la figure 3 est une vue en coupe d»un dispositif 
5 formant catalyseur conforme a 1' invention ; 

la figure 4 est une vue de dessus d»un dispositif 
formant catalyseur selon un mode de realisation de 
1» invention ; 

10 

- la figure 5 est une vue en coupe selon la ligne V-V 
du dispositif formant catalyseur h la figure 4 ; et 

- la figure 6 est une vue agrandie du detail A i la 
15 figure 5. 

L» invention va etre decrite ci-dessous, en r6f§rence 
tout d^abord a la figure 1, pour un appareil h raclette 
10 comportant un socle 11 et un couvercle 12 s'§tendant 
20 au-dessus de ce socle. Les moyens de chauffage 15 sont 
log6s dans le couvercle. 

De maniere connue, ce socle est une embase m6tallo- 
plastique qui sert a alimenter en gaz ou 61ectricit6 
25 1' appareil a raclette 10. II est 6quip6 g6n6ralement de 
poignees 18 qui permettent de d6placer 1» appareil. 

Conformement a 1' invention, le couvercle 12 comporte 
une ouverture 12b obturSe par un dispositif formant 
30 catalyseur 16 adapt 6 a supprimer tout ou partie des gaz 
odorants issus de la cuisson. 

Le flux gazeux 20 est ainsi entraln6 par ph^nom&ne de 
convection naturelle vers 1 'ouverture 12b et traverse 
35 le dispositif formant catalyseur avant de s*6chapper de 
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l*appareil de cuisson. 

Le couvercle 12 coraporte des bords 12a s»6tendant vers 
le bas, en direction du socle 11. Ces bords 12a, 
5 sensiblement perpendiculaires & la partie formant 
couvercle 12, permettent de mieux fermer l*espace de 
cuisson. 

Ces bords 12a sont adjacents au socle 11 de pr6£6rence 
10 sur la majeure partie de la p6riph6rie du socle 11a et 
lis comportent au moins * une ouverture 13 adaptSe h 
1' introduction d' aliments dans I'appareil 10. 

Dans I'exemple de I'appareil h raclette 10 illustr6 & 
15 la figure 1, les bords 12a comportent une sSrie 
d'ouvertures 13 prSvues pour le passage des coupelles 
individuelles 14 dans lesquelles cuit le fromage h 
raclette- 

20 Cette disposition des ouvertures 13 par rapport a 
1' ouverture 12b obturee par le dispositif forroant 
catalyseur 16 contribue a cr§er un flux de gaz de 
cuisson s'^chappant de I'espace de cuisson par le 
dispositif formant catalyseur 16 par convection 

25 naturelle. 

Le dispositif formant catalyseur 16 est dispose 4 
proximity des moyens de chauffage 15 situ^s au-dessus 
des aliments h cuire. Les moyens de chauffage 15 

30 s»etendent sensiblement sur la p6riph6rie du dispositif 
formant catalyseur 16, comme illustr6 & la figure 2. 
Cette disposition permet de canaliser au mieux les gaz 
de cuisson 20 et de maintenir le dispositif formant 
catalyseur h une temperature 61ev6e propice h une boiuie 

35 reaction catalytique. 
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De pr6f6rence, les moyens de chauffage 15 sont 
constitu6s d'une resistance 61ectrique tubulaire 15 
s'etendant suivant une courbe sensiblement ferm6e. 

5 

Dans I'exemple de realisation illustr^ St la figure 2, 
le dispositif formant catalyseur 16 a une forme de 
disque et la resistance eiectrique tubulaire 15 s*etend 
sur un cercle sensiblement fenng. La resistance 
10 eiectrique 15 en forme de cercle s'interrompt seuleinent 
au niveau de ses extremites raccordees a un boltier 
d* alimentation 21 en courant eiectrique. 

Cette resistance 15 permet ainsi a la fois de cuire les 
15 aliments disposes dans les coupelles 14 et de chauffer 
le dispositif formant catalyseur 16. 

La disposition des moyens de chauffage 15 h proximite 
du dispositif formant catalyseur 16 et le confinement 
20 de I'espace de cuisson permettent ainsi de maintenir le 
dispositif formant catalyseur 16 a une temperature 
optimale de fonctionnement . 

De preference, le dispositif formant catalyseur 16 est 
25 dispose au centre du couvercle 12. 

Dans une version preferee^ I'appareil ^ raclette 10 
comprend en outre une source lumineuse 17 solidaire du 
socle 11 tel qu'illustre a la figure 1. Cette lampe 17 
30 permet d'edairer l«espace de cuisson relativement 
ferme et de surveiller ainsi la fonte du fromage dans 
les coupelles 14. 



35 



De preference, le dispositif formant catalyseur 16 est 
fixe de manifere araovible au couvercle 12. Le dispositif 
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formant catalyseur 16 peut ainsi fetre chang6 facilement 
au cours de la durSe de vie de I'appareil h raclette. 

II peut etre fix6 au couvercle 12 grSce & des pattes de 
5 fixation maintenues par des vis, L»ouverture 12b du 
couvercle peut 6galement comporter un Spaulement sur 
lequel repose le dispositif formant catalyseur 16. One 
grille de protection est fix§e alors au-dessus de ce 
dernier, permettant ainsi aux gaz de cuisson de sortir 
10 de I'appareil 10 tout en empechant les utilisateurs de 
toucher le dispositif formant catalyseur 16. 

En r6f6rence maintenant aux figures 3, 4 et 5, on va 
dScrire le dispositif formant catalyseur 16 conforme & 
15 1' invention. 

II ecmprend des moyens catalytiques 16a, 16b, 16c 
adaptes a etre actives par des moyens de chauffage 15 
de I'appareil 10. 

20 

Comme mieux represente a la figure 3, ces moyens 
catalytiques comprennent un substrat 16a revetu d'un 
revetement catalytique 16c adapts h oxyder des 
molecules odorantes. 

25 

Le principe de fonctionnement d'un tel catalyseur est 
I'oxydation totale ou partielle des molecules 
odorantes. Dans le cas de I'bxydation totale^ les 
molecules odorantes sont modififies en molecules CO2 H2O 
30 inodores, alors que dans le cas de I'oxydation 
partielle, les molecules peuvent Stre modifi6es en un 
etat intermediaire reduisant partiellement les odeurs. 

Le substrat peut §tre en c6ramique, en acier, ou tout 
35 autre matSriau capable de rSsister Si des tempfiratures 
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de catalyse. 

De pr^fdrence, le substrat 16a est enduit en outre d"un 
revetement 16b adapte a augmenter la surface sp6ci£igue 
5 de ce substrat 16a. 

Ce rev§tement intermfidiaire 16b perroet d" augmenter 
I'efficacitfi du catalyseur 16. Ce rev§tement 
interm^diaire 16b peut §tre constitu6 par exemple d'une 
10 fine couche d » alumine . 

Le revetement catalytique 16c peut St re const itu6 d'un 
mStal prficieux tel que le platine, le palladium, le 
rhodixun, ou une combinaison quelconque de ces mStaux 
15 precieux. 

L'pxydation des molecules odorantes est obtenue par 
reaction physico-chimique de ces molecules sur le 
revetement catalytique sous I'effet d»une trfes forte 
20 chaleur. 

Selon un autre mode de realisation illustr4 aux figures 
4, 5 et 6, le catalyseur 16 peut avoir une structure en 
nid d'abeille afin d» augmenter la surface sp§cifique du 
25 catalyseur, Des canaux 16d sont ra6nag6s dans 
I'epaisseur du catalyseur 16 pour permettre le passage 
des gaz devant etre trait6s. 

Bien entendu, 1 ' invention n"est pas limit^e* a 1» exemple 
30 de realisation decrit ci-dessus. Ainsi, I'appareil de 
cuisson pourrait etre un gril coraportant deux plaques 
de cuisson, l*une formant socle et 1' autre formant 
couvercle, et pivotant l*une par rapport d 1» autre. Un 
toaster ou un grille-pain peuvent ggalement §tre vis6s 
35 par la pr6sente invention. 
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REVENDICATIONS 

1. Appareil de cuisson comportant un socle (11) et un 
couvercle (12) s'^tendant au-dessus dudit socle (11) et 

5 adapts h loger des moyens de chauffage (15), 
caracterise en ce que le couvercle (12) comporte une 
ouverture (12b) obturfie par un dispositif formant 
catalyseur (16) adapts h supprimer tout ou partie des 
gaz odorants (20) issus de la cuisson. 

10 

2. Appareil de cuisson conforme h la revendication 1, 
caract6ris6 en ce que le dispositif formant catalyseur 
(16) est dispos§ k proximity des moyens de chauffage 
(15) situes sensiblement au-dessus des aliments h 

15 cuire. 

3. Appareil de cuisson conforme 2i I'lrne des 
revendications 1 ou 2, caract§ris6 en ce que le 
couvercle (12) comporte des bords (12a) s^etendant en 

20 direction dudit socle (11). 

4. Appareil de cuisson conforme St l*une des 
revendications 1 a 3, ledit appareil (10) 6tant un 
appareil h raclette, caracterise en ce que les bords 

25 (12a) du couvercle (12) sont adjacents au socle (11) 
sur la majeure partie de la periphSrie^dudit socle 
(11), les bords (12a) comportant au moin^ une ouverture 
(13) adapt^e k 1 ' introduction d* aliments dans ledit 
appareil (10). 

30 

5. Appareil de cuisson conforme & I'une des 
revendications 1 a 4, caracterise en ce que les moyens 
de chauffage (15) s'etendent sensiblement sur la 
p§riph6rie du dispositif formant catalyseur (16). 



35 
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6. Appareil de cuisson conforme h l*une des 
revendications 1 k 5, caract6ris§ en ce que les moyens 
de chauffage (15) sont constitu6s d'une resistance 
glectrique tubulaire (15) s'^tendant suivant une courbe 

5 sensiblement fermSe. 

7. Appareil de cuisson conforme h I'une des 
revendications 1 h 6, caract6ris6 en ce que le 
dispositif formant catalyseur (16) est dispose au 

10 centre du couvercle (12). 

. 8, Appareil de cuisson conforme d l*une des 

revendications 1 a 1, caractSris^ en ce que le 

dispositif formant catalyseur (16) est fix6 de msuii^re 
15 amovible au couvercle (12). 

9. Appareil de cuisson conforme h I'une des 
revendications 1^8, caract6ris6 en ce qu'il comprend 
en outre une source lumineuse (17) solidaire du socle 

20 (11). 

10. Dispositif formant catalyseur adapts ^ 4quiper un 
appareil de cuisson (10) conforme a I'une des 
revendications 1^9, caracterise en ce qu'il comprend 

25 des moyens catalytiques (16a, 16b, 16c) adapt^s d §tre 
actives par les moyens de chauffage (15) dudit appareil 
(10). 

11. Dispositif formant catalyseur conforme k la 
30 revendication 10, caracterisS en ce que les moyens 

catalytiques comprennent un substrat (16a) rev§tu d'un 
revStement catalytique (16c) adapts & oxyder des 
molecules odorantes. 



35 



12. Dispositif formant catalyseur conforme h la 
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revendication 11, caract6ris§ en ce que le substrat 
(16a) est enduit en outre d«un revetement {16b) adapts 
a augxnenter la surface specif ique dudit substrat (16a). 

13. Dispositif formant catalyseur conforme & l*une des 
revendications 11 ou 12, caract§ris6 en ce que le 
revetement catalytique (16c) est un m^tal pr6cieux du 
type platine, palladium, rhodium ou une combinaison de 
ceux-ci. 
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